MENU A LA CARTE

OSTRYGA GILLARDEAU
NO. 2

-surowa z mignonette

-surowa z puree z rokitnika i
olejem szczypiorkowym
-panierowana z g|azurz mirinug
i furikakke na majo z palone;
cytryny

_34-

GOUGERES SEROWE

z szynkqg dojrzewajgcq lub
salume z suszonego selera z
dipem ziofowym z creme fraiche
i olejem z wedzonej papryki
_26-

SLEDZ W SMIETANIE
KWASZONEJ

z jabtkiem i szalotkq z prazong
gryka i olejem estragonowym
_32-

TATAR WOLOWY

yA kurkami, kaparami i
szczypiorkiem z panko
parmezanowym i zéttkiem jaja
przepidrczego

~62-

CROQUETTES

z konfitowanym kurczakiem,
jalapenos i cheddarem na majo
z czarnego czosnku z piklowang
szalotkg

_36-

KREWETKI Z CHORIZO

w sosie maglanym z biatym
winem, czosnkiem i colaturg di
alici

_74-

RIB-EYE

w maéle palonym z polentg,
pico de gallo,
tamaryndowcem oraz bisque z

langustynek
_98-

KARMAZYN
ATLANTYCKI

na toécie z chatki, szpinakiem
z olejem z trawy cytrynowej,
sosem maltadskim i prazong

gryka
_74-

KALAFIOR
z cieptym vinaigrette z octu
sherry, musztardy francuskiej i

estragonu
~48-

DESER

TARTALETKA ZE SLIWKA
W PORTO
ganache z gorzkiej czekolady

i bezg z pudrem z hibiskusa
_32._
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